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DUFILACT© 
PERMEATO DI SIERO 

 

Qualità e caratteristiche generali  

Aspetto Concentrato liquido, 

leggermente giallo tenden-

te al verde  

Sapore e odore Insapore e inodore 

  

 

 

 

 

Analisi Proprietà 

 

Chimiche e fisiche 

Massa Secca Appross. 20/21 % 

Lattosio Min.       80 % 

Ceneri Max. 2,0 % (8 % in M.S.) 

Grassi Tracce 

Proteine Da 0.3% a 0.9% (su TQ) 

pH-Valore 

Acidità 

Min.  4.50      Max. 5.80 

Max. 30 ml 

  

  

Batteriologiche  

  

Coliformi                   <10.000ufc/g 

Lieviti e muffe                     1000/g 

Salmonella                     assente 

Staphylococcus aureus 

Listeria 

                 <100 ufc/g g 

                    assente 

  

 

Metodo di trasporto 

Liquido in cisterne 

 

Descrizione 

DUFILACT
©

 è permeato concen-

trato di siero ricco di lattosio, pro-

dotto con siero fresco di giornata, 

scremato,nano filtrato ed ultrafil-

trato. 

 

Applicazioni 
Pane e derivati 
Bevande 
Dolciarie 
Prodotti lattiero caseari 
Prodotti a base di carne 
Abbigliamento 
Zuppe e salse 
 
 

Caratteristiche/Benefici 
Meno dolce dello sciroppo di 
zucchero 
Esaltatore di sapore 
 

 
 
 

Raccomandazioni per la 
conservazione 

2 giorni ad una temperatura di  
 5 °C 
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